DIE

GENUSS Y SCHULE

Einen ganzen Tag stehen Sie mit Sternekoch
Rainer Hensen und seinem Team in der Kiiche und
bereiten ein 4-Gang Menii zu.

Schauen Sie den Profis liber die Schulter und lassen
Sie sich dabei auch fiir zu Hause inspirieren.
Sternekoch Rainer Hensen liebt die badische und
mediterrane Kiiche ganz besonders und legt
hochsten Wert auf frische und qualitativ
hochwertigste BIO-Produkte. Er steht lhnen mit
Rat und Tat zur Seite und erkldrt Ihnen z. B. den
Unterschied zwischen einem geangelten und einem
genetzten Fisch. Am Abend gegen 18:00 Uhr
beginnen wir dann mit dem Dinner, zu dem Sie
gerne auch Gdste einladen konnen.

Aktuelle Kochkurstermine und ,Chef’s Table“
Events finden Sie immer auf unserer Webseite.
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19. & 20. MAI 2017

FRUHLINGSFES T

Wir feiern den Frihling! Mit Wein und Spargel.

Wir laden Sie dieses Jahr wieder zu Kulinarischen
Highlights der mediterranen und regionalen Kiiche ein.

Dazu gibt es hochkardtigen Genuss ins Glas - unsere
Winzer erwarten Sie mit lhren ausgewcdhlten Weinen -
lassen Sie sich Gberraschen.

Der Garten verwandelt sich wieder in einen
stimmungsvollen Ort fiir einen kostlichen Kurzurlaub
und unsere Dachterrasse ladt zum Plaudern und
GenieBen unterm Sternenhimmel ein.

Wer uns beim Kochen tiber die Schulter schauen mag,
ist auch in der Kiiche herzlich willkommen.

Fur den bildenden Genuss haben wir Kiinstler Jochen
Riiskens eingeladen. Er zeigt eine Ausstellung mit
Skulpturen und Fotografien, die Sie im Duft feinster
Spezialitdten auf sich wirken lassen konnen.

Mein Team, Jochen Riiskens und ich freuen sich auf

anregende Gespréche und gemeinsames Feiern in BIRD TICKET
entspannter Atmosphidire. FRUHBUCHERPREIS
BIS EINSCHLIEBLICH

Ihr 25. FEBRUAR 2017

129 €
TAGESTICKET
PRO PERSON

P.S. Gefeiert wird librigens nicht nur auf unserer
mediterranen AuB3en- und Dachterrasse,
sondern auch im Gourmetrestaurant

,St. Jacques”, in der neu gestalteten Brasserie
SWirY inden Rdumlichkeiten der ,,Genussschule”
und am ,Chef’s Table*

Ihre Kiichenchefs sind wie immer Sternekoch
Rainer Hensen und neu in diesem Jahr der erste
russische mit Michelinstern ausgezeichnete
Spitzenkoch Alexander Wulf.

Unter anderem werden folgende Winzer aus den
schonsten Weinregionendes Landes ihre Weine
ausschenken und fur lockere Gesprdche gerne
zu haben sein:

Gut Herrmannsberg, Nahe

Dr. Wehrheim, Pfalz

Weingut Schnaitmann, Wiirttemberg
Weingut Salwey, Baden

Sektgut Bardong, Rheingau

Weingut Spielmann, Franken

VERANSTALTUNGSINFOS : ’ ‘ |_| — N S — N S
Freitag 19.05.2017 ab18 Uhr EE—— e i
Samstag 20.05.2017 ab18 Uhr QUNEST RN

Preise Freitag & Samstag

149 Euro pro Person / Tag b Unser Kleines feines Hotel, dass im November
: } vergangenen Jahres fertiggestellt wurde,
Im Preis inklusive sind alle Speisen, verfiigt neben einer wunderschénen
erlesene Weinauswahl und . Tl Penthouse-Suite iiber 5 weitere Zimmer,
weitere Getrdnke. ‘ die ebenfalls barrierefrei und mit dem Aufzug
' erreichbar sind.
Dariiberhinaus haben Sie die ,
Mdglichkeit, in unseren neuen Hotel i Ausgestattet mit auschlieBllich nattrlichen
Zimmer oder die Suite zu buchen. : 1 Materialen und luxeriosen COCO-MAT®
Alle Details inklusive Buchungs- [ = - Kingsize-Doppelbetten, sowie Klimaanlage,
funktion finden Sie auf unserer { ol [ ) kostenfreiem WLAN, Telefon, GroBbildschirm
Webseite unter www.rainerhensen.de ol | 4 : mit internationalem SAT-Empfang und
) Eichenparkett.

Buchbar lUber unsere Webseite oder telefonisch
unter +49 2453 802.

(D)) COCO-MAT

sleep on nature



