
            

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

wir freuen uns, Sie in unserem Haus 

begrüßen zu dürfen. 

 

Auch in diesem Jahr wurde unser Restaurant wieder 

mehrfach ausgezeichnet und gehört zu den Besten in Deutschland. 

 

Unsere Auszeichnungen sind Ansporn und Motivation 

unseren Gästen, jeden Tag aufs Neue, eine ehrliche 

und kreative Kochkunst zu bieten. 

 

Wir servieren Ihnen gerne ein gemeinsames Menü. 

Ab 4 Personen bitten wir Sie sich für maximal 3 verschiedene Vorspeisen 

und 3 verschiedene Hauptgänge zu entscheiden. 

  

 

Ihre Familie Häge und Mitarbeiter 

 

 

 

 



            

 

 

 

 

 

Hans Häge Menü 

 

‘Label Rouge‘ Lachs gebeizt, confiert, geflämmt 

gepickeltes Gemüse | Soja | Asiatische Aromen | 18 € 

 

Gänsestopfleberparfait | Ananas | Kokos | grüner Pfeffer | 20 € 

 

Kaisergranat | Blumenkohl | Zitrusaromen | Bouillabaisse-Sud | 19 € 

 

Rotbarbe | Curry | Mango | Champignons | 18 €  

 

Landei | Kalbsbries | Erbse | Spargel | Morchel | 19 € 

 

Rücken vom Langenauer Rehbock | Kohlrabi | Heidelbeerschmarrn | 36 € 

 

Schokolade | Banane | Eierlikör | 12 € 

 

 

3 Gänge 59 € / 4 Gänge  73 € / 5 Gänge 87 € / 6 Gänge 102 € / 7 Gänge 115 € 

(Der Hauptgang ist immer der Rehbock) 

 

 

Selbstverständlich bieten wir Ihnen auch die begleitenden Weine zum Menü. 

 

Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir pro Tisch nur 

die gleichen Gänge servieren. 



            

 

 

 

Grün, grün, grün….. Menü 

 

Weißer Spargel | Holunder | Zitrusaromen | Fenchelcrumble 

 

Sellerie | Lauch | Apfel | Schwarze Nuss 

 

Landei | Bärlauchcrème | Champignons | Pasta 

 

Kartoffelterrine | Erbse | Grüner Spargel | Morchel  

 

Erdbeere | Weiße Schokolade | Balsamico | Grüner Pfeffer 

 

4 Gänge 55 € / 5 Gänge 66 €  

 

 

Badwirt’s Menü 

 

Maultaschensuppe | 7,50 € 

 

Zwiebelrostbraten | Rostbratwurst | Maultasche | Spätzle oder Bubenspitzle 

Gemischter Salat | 27 € 

(im Menü ohne Rostbratwurst und Maultasche) 

 

Crème brûlée | Beerenmüsli | Waldbeer-Mascarponeeis  |  11 € 

 

3 Gänge 42 € 

 



            

 

 

 

à la carte 

 

Suppen 

Hummerschaumsüppchen | Kartoffel-Garnelenmaultäschle | 9 € 

Bärlauchcrèmesuppe | Jakobsmuschel | Südtiroler Schinken | 9 € 

 

Vorspeisen sind aus dem Hans Häge Menü wählbar 

 

Hauptgänge 

Waldpilze in Rahm | Serviettenknödel | Salatteller | 24,50 € 

Steinbutt | Erbse | Spargel | Morcheln | 37 € 

Filet und geschmorte Haxe vom Kalb | Bärlauchcrème | Kräuterseitling |  

Grüner Spargel | Kartoffelterrine|    31 € 

 

US-Rinderfilet | Langenauer Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Kartoffelrösti | 37 € 

 

Desserts sind aus den einzelnen Menüs wählbar 

oder 

Cassissorbet und Beeren | Champagnerschaum | 7,50 € 

Rhabarber-Waldbeersüppchen | Sauerrahm-Limetteneis | Haselnusskuchen | 11 € 


