Schnitzel und Steakkarte

des Landgasthauses Fischer

Wir freuen uns darauf, lhnen aus Qualitatsfleisch leckere Gerichte zubereiten zu
kénnen. Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Bie Steaks kdnnen Sie 100g-weise bestellen.
Dazu servieren wir Krauterbutter oder hausgemachtes
Tomaten-Relish. Weitere Beilagen kénnen Sie nach Geschmac
Appetit auswadhlen.

Filetsteak je 1009 9,60 €
Rumpsteak je 1009 6,90 €
Kalbsriickensteak je 1009 7,50 €
Putenbruststeak je 1009 4,90 €
Schweineriickensteak je 1009 4,50 €
Medaillon vom Schweinefilet je 1009 5,90 €

Wir bereiten lhr Schnitzel ganz personlich, frisch,
in 3 GréBen nach lhren Wiinschen zu.
Bitte wdhlen Sie aus den verschiedenen Mdglichkeiten Thr Wunschschnitzel aus.
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vom Schweineriicken 4,60 € 9,20 € 13,40 €
von der Putenbrust 4,90 € 9,80 € 13,90 €
vom Kalbsriicken 7,60 € 15,20 € 22,90 €

Lassen Sie lhr Schnitzel, ab GroéBe M, fiillen oder (iberbacken

mit Kochschinken und Butterkase 2,50 €
mit luftgetrocknetem Schinken

und Blauschimmelkase 3,90 €
mit Mozzarella und Tomaten 3,00 €

mit frischer gebratener Ananasscheibe
Preiselbeeren und Butterkase tiberbacken 2,90 €



Beilagen zur Schnitzel und Steakkarte

Diese Beilagen kénnen Sie nach Geschmack und Appetit auswahlen.

Hausgemachte Nudeln 2,30 €
Butterkartoffeln 2,00 €
Bratkartoffeln 2,20 €
Knoblauch-Chili-Kartoffeln (Vorsicht scharf!) 2,30 €
Rostzwiebeln 1,90 €
Kroketten 2,30 €
Ofenkartoffel mit Sour Cream 3,90 €

Pfeffersauce

Sauce Bernaise

Senf-Barbecue-Sauce

scharfe Tomatensauce mit Sambal Olek
Champignon-Rahmsauce

Forstmeister Sauce mit Mischpilzen

je Sauce

2,40 €



Ich liebe Suppe

Rieher Hochzeitssuppe
mit Eierstich, FleischkloBchen und Spargel 5,50 €

WeiBe Tomatencreme
mit Basilikum-QuarkkléBchen und Tomatenconcasse 5,90 €

Rote-Beete Cremesuppe
mit gerducherter Hahnchenbrust 6,20 €

Zuerst mal was Rleines Feines
zum Appetit holen

Mozzarella im Schinkenmantel

gebraten auf Ruccolasalat mit Kirschtomaten, Pinienkernen

und einem Balsamico-Limettendressing, dazu Baguette
9,50 €

Carpaccio vom Rinderfilet

geflllt mit Farce von getrockneten Tomaten, Pesto und Mozzarella,
auf Ruccola mariniert mit Aceto Balsamico

und frischem Parmesan, dazu ofenfrisches Baguette 11,90 €

Hausgerducherte Entenbrust
warme Entenbrustscheiben
auf einem Rotkraut-Ananassalat und knusprigem Griinkohl
mit CranberryweiBbrot
11,90 €



Filir den kleinen Hunger zwischendurch

GroBer Salat

frische Blatt- und marinierte Salate mit Dressing lhrer Wahl:

Balsamico-Vinaigrette, Tomaten-Basilikum-Joghurtdressing, Honig-Senfdressing oder
Krauter-Joghurtdressing 7,90 €

ergdnzen Sie ihren Salat mit:

hausgemachten Kochschinkenstreifen von der Pute und Kasestreifen 2,50 €
gebratenen Hahnchenbruststreifen 3,90 €
Schafskase und Zwiebelstreifen 2,90 €
Raucherlachsstreifen 3,50 €
Rumpsteakscheiben 5,90 €
Winterfrisch

gemischter Salat mit Radicchio, Feldsalat, Eisberg, Endiven, Mohren, Apfel,

Tomate mit Orangen-Ingwer-Balsamicovinaigrette,

dazu gebratene Krauterseitlinge und ger6stete Walniisse

und gerducherte Hahnchenbrust
d oder mit gebratenen Briescheiben

de%s Baguette
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11,90¢€

Hdahnchen a la Nadine
gebratene Hahnchenbrust gefiillt mit Maronen, Mozz
und getrockneten Tomaten

Salat mit Chiccorée, Mango, Walnuss und Blattsalaten
angemacht mit einer Ingwer-Limetten-Vinaigrette
Baguette

Hausgemachte Tomatennudeln
mit gebratenen Zucchini- und Auberginenstreifen,
Tomatensauce und frisch geriebenem Parmesan

Spinatnudelgratin

Nudeln in Krauterbutter geschwenkt
mit Kirschtomaten, Spinat

und einer Schafskasesauce gratiniert

Ofenkartoffel

geflllt mit einer Sour Cream a la Martin 4,90 €
oder einer Paprika- Chilli- Schafskasecreme 5,50 €
mit Hadhnchenbrust +3,20 €
mit gebratenen Champignons +2,40 €

mit Rumpsteakscheiben +6,30 €



Fischers Fische

Zanderfilet
auf der Haut gebraten mit Pesto-Rosso-Sauce
Fenchel-Mdhrengemiise und Kartoffelgratin

Gedampftes Lachssteak
mit einer Senfsauce

auf gebratenen Zucchinischeiben
und hausgemachten Nudeln

In der Ralten Jahreszeit

Martins Smoking-Burger

Hirschburger aus dem Raucherofen

mit gebratenem Bacon, Zwiebeln, Tomaten,
Bourbon-Tomaten-Paprika-Relish

und hausgemachter Jalapeno-Mayonnaise
dazu ein Kartoffelnest

oder

Vegetarisch

Wildbraten aus den Deutschen Waldern

»Was der Jager bringt"

Wildbraten vom Wildschwein, Reh oder Dammwild
mit Apfelrotkohl und gebratenen Serviettenknddeln

18,50 €

23,90 €



Was SiiBes passt immer

Crépe gefillt mit

Zimt und Zucker 3,50 €
e 2 Kugeln Eis +2,00 €
e Nussnougatcreme + 1,00 €
e Erdbeersauce + 1,50 €
e frischen Friichten +2,90 €
Sahne extra 0,60 €
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Frischer Obstsalat

mit Vanillezucker und Grand Marnier (Orangenlikor)

mariniert 4,90 €
e mit Sahne +5,50 €
e mit 2 Kugeln Eis + 6,90 €

Haselnusskrokant-Parfait
auf warmen Rumpflaumen
und Zimtsahne 8,90 €

Hausgemachte Rote Gritze

Waldbeeren mit Sago gekocht

mit Vanillesauce 4,90 €
mit 2 Kugeln Vanilleeis 6,90 €

Gemischtes Eis
Vanille, Schoko, Erdbeer, Walnuss
und Eissorten der Saison je Kugel 1,00 €



