
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Kartoffeldressing, Speckcroutons, Kürbisstrudel 

Gänsejus, Rotkohl, Kartoffelklöße, Bratapfel 

Röstzwiebeljus, Sauternes-Äpfel, Babyspinat, Nussbutter-Kartoffelstampf 

PX Jus, Petersilienwurzel, Mandarine, Wasabi 

Jus, Aprikose, Sellerie, Topfenknödel, Macadamia 

Weiße Trüffelsauce, Trüffel-Pecorino, frischer Trüffel   

Toffee-Eis, Apfelragout, Vanille, Toffeelikör 

 



 

Violetter Senf, Mixed Pickles, Kadaifi, Eigelbcreme 

  

                                                                  klein  groß

 
Balsamicodressing, Kirschtomate, Gurke, 

Radieschen, Gartenkresse, 

 
Hausgemachtes Dressing, Romana Salat, Croûtons, Parmesan 

Gegrillte Maispoulardenbrust  

Sautierte Garnelen 

Gebratene Waldpilze 

Karamellisierte Kerne, Kernöl 

Eingelegte Pilze, Mohn Grissini                                                                          
 



 

Kernöl Velouté, gebratene Pilze, eingelegte Pflaume 

Muskatschaum, Grüner Apfel, Walnuss 

Hummerbisque, Zuckerschoten, Safrantagliatelle  

Kürbis-Passionsfruchtfond, Kokosmüsli, Kürbispüree, Kernöl  

Jus, Gemüsegarnitur, hausgemachte Spätzle

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone 

Grüne Pfefferjus, Buschbohnen-Pancetta-Gemüse,  

getrüffeltes Kartoffelgratin

    0,75l 

 2015 Syrah „S.E.” 

 



 

Zwetschgensorbet, Pekannüsse, Zwetschgenragout 

Orangen-Grand Marnier Sorbet 

 

Frische Früchte, Fruchtgel 

   klein  groß

 

Feigensenf, Früchte 

Rauchige Zwiebel-Honigsoße, Cheddarkäse, Salat, Tomate,  

Gurke, Zwiebel, Cole Slaw, Pommes Frites 

Maishähnchenbrust, Speck, Spiegelei, Käse, Schinken, Salat, 

Tomate, Gurke, Cole Slaw, Pommes Frites 

Rinderkraftbrühe, Zwiebelschmelze, Beilagensalat  

Hauseigene Currysoße, Pommes Frites  

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten 

lassen Sie uns das bitte wissen! Gerne können Sie die beinhalteten Allergene und 

deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe in einer separaten Speisenkarte einsehen. 

Grundsätzlich können alle unseren hausgemachten Eis-  

und Backspezialitäten Spuren von deklarierungspflichtigen Nussarten und Kernen, 

glutenhaltigen Getreiden und Ei enthalten. 
 

Die angegebenen Preise sind in Euro ausgewiesen und beinhalten das Bedienungsgeld  

sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer.   



 

 

Champagne Grand Brut Perrier Jouët 0,10l    

 
Riesling Sekt Brut 0,10l      

 Traubensecco 0,10l      

   0,20l  0,75l

 
 2018 Riesling „Schilfsandstein“

 
 2020 Silvaner 

 
 2020 Grauburgunder 

 

 2020 Chardonnay „Somereto“  

   0,20l  0,75l

 
 2020 Evoé Rosé 

   0,20l  0,75l 

 2018 Sommelier Blend No.III 

 2020 Zweigelt 

 
 2017 Corral de Campanas   

 
 2012 Bordeaux Rouge   

 

 

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Weinkarte!  

Saisonale Änderungen oder Jahrgangswechsel der Weine sind vorbehalten.  



 

0,75l

0,50l

0,25l

1,0l

0,20l 

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

0,30l

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l 

0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

 



 

0,30l

0,30l

0,33l

0,50l

0,50l

0,50l

0,50l

 

 

Bitte fragen Sie nach unserer Teekarte! 
 

 


