Cameej

Auftakt
000

. Vitello Tonnato”
LUMA-Kalbslende — Imperial-Kaviar

000

Getauchte St. Jakobs Muschel
/Zwiebelvinaigrette — Lauch — Senfsaat — Romanasalat

000

Bretonischer Steinbutt geflammt
Curry-Hollandaise — Blumenkohl

000

Das Beste vom Eichethof
,Himmel und Erde”

000

Schulterscherzel vom Bayerischen Wagyu
Rote Bete — Perigord-Truffel — Pelmeni

000

Preiselbeeren — Topinambur
Cerealien-Eis — Haselnusskrokant

000
Naschwerk

MenU 129 € (inkl. Wasser)
Weinbegleitung b9 €

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten sprechen Sie bitte unseren Service an.



