MEISENHEIMER HOF

ROMANTIKHOTEL & RESTAURANT






GASTGEBER

Familie Pape heil3t Sie herzlich willkommen.

Bevor Sie den Meisenheimer Hof durch das Barockpor-

tal betreten, haben Sie vielleicht schon einen Blick in die
Kiiche geworfen. Hier herrscht Ihr Gastgeber, der »Chef«
Kiichenmeister Markus Pape, Gastronom und Koch aus
Leidenschaft. Als gebiirtiger Sauerldnder hat er nach
Wanderjahren mit Stationen

in einigen der hdochstdeko-

/y 7 & 9?/ rierten Héauser Deutschlands
im Meisenheimer Hof seine

kulinarische Heimat gefunden.

. 92/Z Familie Pape, auch seine Frau
& ist vom Fach, suchte ein gemiit-

liches Stiddtchen zum Leben

und Markus Pape eine Moglichkeit einem neu entste-
henden Haus seine ganz personliche Pragung geben zu
konnen. ,Der Gast soll in unserem Haus eine Entschleu-
nigung sptiren. Hierfiir zelebrieren wir Wein mit Bau-

und Esskultur.”, sagt der Gastgeber.
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Meisenheim - Welch eine Entdeckung!

Unser Romantikhotel und Restaurant befindet sich in
Meisenheim. Eine Stadt »en miniature«, als einzige

im Siidwesten Deutschlands seit iiber 500 Jahren von
Kriegen verschont und daher voll wunderbarer Bau-
substanz. Wiege schwedischer und bayrischer Konige,
verwoben mit europdischer

Geschichte, eingebettet in eine

Z Z 9 sanfte Natur, von siidlich hei-

terem Charme, vor den Toren

einige der besten Weinberge
der Welt ...Teil dieser Stadt,
// Teil dieser Kultur zu sein, ist

Programm wunseres Hauses.
Die geschichtstrachtigen Gebdude befinden sich alle in
der Obergasse, die bereits im Mittelalter das Zentrum
gesellschaftlichen Lebens darstellte. Wo einst Adel und
Hofprediger siedelten, befindet sich die ,Heimat auf
Zeit” fiir unsere Géste.
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KULINARIK

Ankommen. Abschalten. Geniel3en.

Markus Pape ist im Sauerland groff geworden. Tag-
lich hat seine Grofimutter fiir ihn gekocht — Erbsen-
suppe oder Pfannkuchen mit Apfeln aus dem eigenen
Garten. Das hat den Kiichenchef des Meisenheimer
Hofs frith geprdgt und ihm den Sinn fiir die Gentisse
aus dem heimischen Garten

mitgegeben. Pape lernte im

Z M/" ,Hotel zur Post”, bei Jean-

Claude Bourgueil und Dieter

Miiller. Seit 2013 steht er in
der Kiiche des Meisenheimer
W Hofs und verwohnt seitdem

seine Géste mit regionalen
Gentissen. Dabei zeigen seine feinen Kreationen keiner-

lei Alliiren. Er kocht: bodenstidndig und weltoffen, das

heift mit besten, wenn mdglich regionalen Produkten,
offen fiir neue Kiichenentwicklungen, aber solide in der
Tradition wurzelnd. 2024 wurde er hierfiir mit einem

Stern des Guide Michelin ausgezeichnet.
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AMBIENTE

Raum fUur authentische Gastlichkeit.

In unserem Haus z&hlt jedes Detail. Sie speisen im histo-
rischen Gastraum: »Zur Blume« mit seiner zweihundert-
jahrigen Holzt4felung oder dem mit Augenzwinkern so

betitelten »Jdgerzimmer« in dem auch Meisenheimer

Jager einen Stammplatz haben... oder in der »Brun-
nenstube«, geprdagt durch
einen mittelalterlichen Brun-
nen. Stithle und Tische sind

aus heimischem Kirschholz,

sie wirken wie modernes De-
) /6 sign, doch haben wir sie nach
., / einem Original von 1820, den

wir im Gasthaus fanden, ge-

|

_ fertigt. Moderne und alte Kunst, Gléser, in denen Wein
. atmen kann. Schénes Geschirt, freundliche und kom-
petente Bedienung... Bei schénem Wetter sitzen Sie
nattirlich draulen im schattigen Innenhof, dessen Ab-
schluss die Stadtmauer bildet. Was wird Ihr Lieblings-
platz?
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URSPRUNG

Aus Liebe zur Herkunft.

Im préchtigen barocken Hauptgebdude befand sich
seit mindestens 1699 ein Gasthof. 2013 als Weinhotel

von Grund auf neu definiert, haben wir unser Haus so
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gestaltet, dass wir hier selbst gerne Gast waren. Mit
Leidenschaft zum Detail und sehr behutsam borgen wir

den Schatz, der sich in Jahr-

hunderte alten Mauern be-

92//\/ fand. Hinter vielen Schichten
Schutt wurden Brunnen oder

Fensterb6gen wieder zum
) Leben erweckt, das Parkett
ﬂ’(/y ANpen des alten Kinos liebevoll auf-

gearbeitet und in unserem

Restaurant neu verlegt, Verborgenes wiederbelebt und
Historisches bewahrt. Noch heute zeugen original
Accessoires wie das alte Kassenhduschen von einem
halben Jahrhundert Meisenheimer Geschichte.
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HOTELZIMMER

EHRE, WEM EHRE GEBUHRT.

Unsere 24 Hotelzimmer und Suiten sind Themenzimmer.
Die meisten heilen nach beriihmten Weinbergen an der
Nahe wie »Kloster Disibodenberg«, »Goldloch«, »Friih-
lingsplatzchen«, »Kupfergrube«, »Hermannshohle,
»Bastei« ... Thre ganz individuelle Einrichtung nimmt

Bezug auf den Weinberg und

die prominenten Winzer, die
die Weinberge pflegen und Pa-
ten der Zimmer sind. Andere

a4
Riume erinnern an historische
‘% Personlichkeiten mit Bezug
7 zur Meisenheimer Geschichte
und sind als eine Verneigung
vor ihrem Wirken in unserem Stiddtchen zu sehen. Ob
englische Prinzessin oder schwedischer Konig, lassen
Sie sich iiberraschen ... Moderner Komfort ist selbst-

verstandliche Basis, aber der ganz eigene Stil prégt das
Erlebnis.
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GENUSS

Feinste Patisserie im Meisentdrtchen.

Das Meisentértchen ist unsere hoteleigene Konditorei
bzw. unser Café. Genielen Sie hier hervorragende Kaf-
feespezialititen und besondere — natiirlich in unserer
Backstube selbst hergestellte Patisserie, wie Windbeutel,
Tartelettes oder unsere Kreation das namensgebende
»Meisentortchen«. Wer es def-

tiger mag, findet mit feinstem

& Kidse oder hausgemachten
Quiche eine wunderbare

0/ Alternative, die sich selbst-
verstindlich auch mit dem
& M‘?% passenden Glas Wein geniefsen

lasst. Bei schonem Wetter
sitzen Sie draufien auf dem Platz am Klenkertor, aber
auch im Inneren erleben Sie eine ganz besondere
Atmosphire: Unsere Hans Thoma Stube ist mit klas-
sisch schénen Mobeln und einer Sammlung wertvoller
Originalgrafik des namensgebenden, deutschen Kiinst-

lers ausgestattet.
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SCHATZKAMMER

,Wo der Wein fehlt, da stirbt der Reiz
der Venus, da ist der Himmel der Menschen
WUST. und fl’eud|OS" — Euripides

Was Euripides, einer der groBen klassischen griechi-

schen Dramatiker 480 v.Chr. bereits proklamierte, unter-

schreiben wir in unserem Haus noch heute. Vielleicht
mag es auch daran liegen, dass unser Hotel nur einen
Steinwurf von einigen der grofien Deutschen Lagen

entfernt ist, aber Wein spielt

in unserem Haus eine nicht

g g & unerhebliche Rolle. Hinter
dem Restaurant befindet sich
das Weingrotto und sozusa-
gen »Gral« des Hauses, der

4/ en . .
wunderbare Weinkeller mit

seinen Schitzen. Hieriiber
wacht Sommelier Andreas Held. Humorvoll und geist-
reich navigiert er mit seinen Gésten durch die 883 Posi-
tionen umfassende Weinkarte. Auch bei den Weinen
liegt der Fokus auf Regionalitdt und hilt eine herrliche
Auswahl von erstklassigen Naheweinen vor. Ein weite-

rer Schwerpunkt liegt auf dem Bordeaux.
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ERLEBNISSE

lhre Verabredung mit dem
Weingut Disibodenberg.

Hinter 1,20 breitem Mauerwerk befindet sich im Adels-
hof Boos von Waldeck die Vinothek des Weingutes
Disibodenberg und ein alter Fasskeller. Hier hat kein
Handy Empfang. Bei Kerzenschein nehmen Sie Platz im

erleuchteten Kellergew6lbe und lauschen bei einer ge-

fithrten Weinprobe geballtem
Weinwissen. Gehen Sie mit
e Christian Patsch oder Charlot-
te Held auf eine Weinreise an

die Nahe und erfahren alles

M % liber das Weingut, seine Wein-
7 // macher, die Steillagen und
natiirlich den Erzeugnissen

daraus. Von Mittwoch bis Sonntag bietet sich ab 16.00
Uhr nach vorheriger Anmeldung die Méglichkeit einem

Querschnitt an Rebsorten, Ausbaustufen und Aromen

ganz ,,Nahe” zu kommen.
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WEINGUT

100% HANDARBEIT.100% STEILLAGEN.

Das Weingut Disibodenberg in Odernheim am Glan:
seit Generationen ein Burgunder-Schwergewicht im
sonst vom Riesling dominierten Weinbaugebiet Nahe.
50% der Lagen sind mit roten und weiflen Burgunder-

sorten bestiickt. 2018 wurden die Fldchen des ehemali-

gen Weinguts von Racknitz am
Disibodenberg in den Betrieb
m (/y//& 9 integriert. Dadurch gelangte

eine der 4ltesten Weinberge

Deutschlands und eine der
/ 9 : e 9 besten Rieslinglagen in das
Eigentum des Weinguts. Sorg-

faltige und im Einklang mit
der Natur bewirtschaftete Weinberge, die Pflege alter
Rebanlagen, niedrige Ertrage, Handarbeit und zu guter
Letzt die Leidenschaft fiir guten Wein sorgen fiir eine
starke Konzentration der Fruchtaromen und komplexe
Strukturen in allen Erzeugnissen. Das Ergebnis: pracht-
volle, ausdrucksstarke Weine von grofem Charakter,

sortenreine Lagenweine, perfekt abgestimmte Cuvées.
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ERLEBNISSE

FUr Veranstaltungen, die lhnen wichtig sind.

Fiir alle Gelegenheiten finden Sie bei uns den richti-

gen Rahmen! Auf der gegentiberliegenden Straflenseite

liegt unser Boos von Waldeckscher Hof. Der 800-jdhrige
Adelshof ist ein Veranstaltungshaus, das weit mehr als
das Ubliche bietet. Ob Rittersaal, historischer Speicher,

Hofkellerei, das elegante
/ J Boos von Waldeck-Zimmer
6‘/ er oder der Innenhof mit Quell-

brunnen - Sie haben die

Wahl! Unser Haus ist auch
g Z A )73 die schonste Dependance
des Standesamts. Von einer

wundervollen (Hochzeits-)
feier bis zum Strategieworkshop in auergewdhnlicher
Umgebung - Sie haben die Moglichkeiten! Ihrer Kreati-

vitdt sind wenig Grenzen gesetzt.
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ERLEBNISSE

Exklusive Kochkurse.

Unser Kochhaus ,Nicolas Appert” liegt in einem
malerischen alten Gebdude, zwei Minuten zu Fuf3 von

unserem Haupthaus entfernt. Gruppen bis zu 12 Perso-

nen koénnen hier perfekt gemeinsam Speisen zubereiten

und ganz unter sich an der langen Kirschholztafel mit

den passenden Weinen genie-

; Ben. Das gemeinsame Kochen

W kann sowohl fiir Freundes-
kreise, Familien als auch Un-

ternehmen ein einzigartiges

2 W Erlebnis werden. Bei uns
stimmt die Atmosphdre und

die Betreuung, denn selbst-

verstandlich steht Thnen Markus Pape assistierend zur
Verfiigung. Sie erfahren alles Wissenswerte tiber die Pro-

dukte und Zubereitung und bekommen praktische Hil-

fe. Egal ob Sie nun Anfanger oder ambitionierter Hobby-

koch sind, Sie werden viel Spaf$ haben!
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ERLEBNISSE

FEIERN SIE DAS SCHONE LEBEN,
DAS ESSEN, DEN WEIN.

Unser Veranstaltungskalender ist prall gefiillt:
wechselnde Themenkochkurse mit Markus Pape, ein
sommerliches Wine & Dine, die legendare, beschwing-
te Kiichenparty mit Kriiger Rockt! oder aber unsere
exklusive Triiffelgala. Selbstverstdndlich spielt bei un-
seren Events Wein eine nicht

unerhebliche Rolle, wenn wir

9 & beispielsweise zum wieder-
kehrenden Winzerstammtisch

einladen oder mit Thnen durch

%L‘f/ ’Z,h / unsere Lagen wandern. Im
J Sommer huldigen wir gerne

den Urspriingen und zeigen

unter freiem Himmel einen Kinofilm, der gewiss auch
kulinarisch begleitet wird. Es gibt vielerlei Moglich-
keiten! Am besten werfen Sie gleich einen Blick in unse-

ren Kalender.
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ERLEBNISSE
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Gehen Sie auf Entdeckungsreise.

Entdecken Sie eine der schonsten Landschaften Deutsch-

A/

lands. Besonders regenarm und besonders sonnenreich,

i -f/ll%{

présentiert sich unsere Region mit siidlicher Heiterkeit.
Gelegen an den Ausldufern des Nordpfalzer Berglandes

und am Rande des Nationalparks Hunsriick Hochwald,

eingebettet in die romanti-
schen Flusstiler von Nahe und
c yL Glan befinden sich wunder-
schone Wander- und Radwege

direkt vor der Haustiir. Kul-

turelle  Sehenswiirdigkeiten

9 & wie unsere idyllische Altstadt,
die romische Palastvilla in

Bad Kreuznach, oder erlebbar gemachte Geschichte im
Rheinlandpfilzischen Freilichtmuseum, warten ebenso

auf Sie wie Schonheiten der Natur. Beides ist moglich,

wenn Sie durch unseren Weinberg Kloster Disiboden-

berg zur wildromantischen Ruine wandern, die einst

fiir mehr als 40 Jahre Heimat von Hildegard von Bingen

war. Diirfen wir fiir Sie den Picknickkorb packen?
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ZUKUNFT

,Alle Dinge sind im ewigen Fluss, im
Werden, ihr Beharren ist nur Schein! - erait

Erhaschen Sie einen Blick durch das Schliisselloch. Be-

obachten Sie, wie Kopfe sich zusammenstecken und

tber Baupldne und Konstruktionszeichnungen bera-
ten. Denn unweit der Rezeption soll der historisch ge-

wachsene Adelshof , Fiirstenwirther Hof” fiir Sie um-

gebaut werden. Von 1711 bis
&%ﬁ’w/ 1853 im Besitz der Herren
0“ y Fiirstenwirther, sollen an die-

sem geschichtstrachtigen Ort

e ﬂr‘.

7Ll )

18 Doppelzimmer und Suiten

entstehen. Nach der Bauzeit
W wird Sie hier Erik Koch emp-
fangen. Seit 2016 Sous Chef

des Meisenheimer Hofes iibernimmt er die Kiichen-
leitung. Seine Gerichte entstehen in der alten Scheune
des Hofes. GeniefSen Sie diese am Chefs-Table mit Blick
in die offene Kiiche, an Threm gedeckten Tisch im alten
Pferdestall oder im Sommer im lauschigen Innenhof.
Wir freuen uns unglaublich auf mehr Raum fiir Genuss.

Austausch. Entschleunigung!
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» WIR SEHEN UNS
IN MEISENHEIM «




ROMANTIK

HOTEL

Romantikhotel & Restaurant Meisenheimer Hof | Obergasse 33 | 55590 Meisenheim | mail@meisenheimer-hof.de | +49-(0) 67 53 - 123 77 80

www.meisenheimer-hof.de



