Aus dem Suppenkessel

Rinderkraftbriihe
mit Kaspressknddeln

Waldecker Kartoffelsuppe
mit Croutons

Terrine hausgemachter Eintopf
nach Tagesangebot

Vorspeisen

Tomate — Mozzarella
mit Biiffelmozzarella und Basilikumpesto

Rote Beete Carpaccio

mit gratiniertem Ziegenkdse und Apfelsalsa

Carpaccio vom Rinderfilet
auf Basilikum-Pesto mit gehobeltem Parmesan

Gemischter Brotkorb
mit ofenfrischem Bio-Brot, Butter und Dip

Salate
,Bunte Blattsalate”

mit gebackenen Champignons

mit gebratenen Putenbruststreifen

»Salédtchen” kleiner Blattsalat

6.50

6.50

8.90

11.90

9.10

14.80

7.50

13.90

13.90
4.40



Vegetarisch

»Schlutzkrapfen” Nudelteigtaschen mit
Steinpilzfiillung auf Tomaten-Triiffelragout

Uberbackene Réstis

mit Pilzen, Zwiebeln, Lauch, Kdse und Hollandaise

tiberbacken

Schwiibische Kiisespiitzle*
mit Réstzwiebeln, in der heifsen Pfanne serviert

Waldpilzragout
in leichtem Knoblauchrahm mit gebratenen
Servietten-Karottenknédeln

OfensiifSkartoffel
mit Krduterquark und Salatgarnitur

Hiittenschmaus

,Himmel & Erd”

Gebackene Blut-und Leberwurst mit Sauerkraut
und Kartoffelpliree

Herzhafte Brotzeit

mit regionalen Schinken, Wildschinken und
Kdsesticks, dazu ofenfrisches Bio-Brot

Anderung von Beilagen: 1.50

12.40

11.10

11.10

11.70

10.20
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14.70



Hiittenklassiker

Hiitten-Grostl

Bratkartoffeln mit Braten, Speck, Lauch und Spiegelei
in der heifsen Pfanne serviert 13.60

Ofenfrische Riesenbrezel (15 min Backzeit)

mit Obazda und Butter 9.30

Hiitten-Schnitzel

mit Champignons, Zwiebel und Lauch, einem Spiegelei
und Bratkartoffeln 17.90

Schnitzel , Jdger Art”

mit Waldpilzsauce und Pommes frites 17.30
mit Tomaten und Kdse 11.50
,Elsdsser Art” mit Speck, Zwiebeln und Kdse 11.50

Anderung von Beilagen: 1.50



Hiittenschmankerl

Tafelspitz mit Meerrettichsauce,
Schwenkkartoffeln und Wurzelgemiise 17.10

Regenbogenforelle in Nussbutter gebraten

an Tomaten-Triiffelragout, sautierte Drillinge 16.90

Héhnchenbrust ,,Supréme*” %°

gefiillt mit Tomaten und Feta, auf tomatisierten
Bandnudeln 18.30

Rumpsteak(220g)

RANCH
mit Ofenstifskartoffel, Kréuterquark,
roter Zwiebelmarmelade und Kréuterbutter 28.90

Geschmorte Ochsenbacke an Burgundersauce

mit Wurzelgemtise und Kartoffelpiiree 24.70

Zartrosa gesmoktes Roastbeef

kalt aufgeschnitten, mit Bratkartoffeln, Essiggemiise
und Remouladensauce 16.90

Anderung von Beilagen: 1.50



Siifse Naschereien

Ofenfrischer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne 7.20
Kaiserschmarrn

mit Vanilleeis und Apfelkompott 8.90
Germknéddel

mit Powidel und Mohnbutter 6.90
Apfel-Kése-Crumble 6.90

Eiskaffee/ Eisschokolade
Aromatischer Kaffee /Cremige Schokolade
mit Vanilleeis und Sahne 4.60

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit Espresso

1 Kugel Eis mit ,Paula Pumpernickel”

Oma Edith’s Kuchen und Torten
nach Tagesangebot 3.50/4.00



