Ilhre Bar & Lounge im ARCADEON
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Fragen Sie uns nach unseren aktuellen Tagesempfehlungen!

KARL

lhr Restaurant im ARCADEON



EMILS CURRYWURST MIT POMMES FRITES ¢/F/4/8 EUR
UND CHIPOTLE-MAYONNAISE

Rostbratwurst nach Hausrezept | hausgemachte Curry—Sauce |
Mumbai—Curry | Pommes frites | Mayonnaise | Chili | Knoblauch

EMILS HALDENER KRUSTCHEN MIT ~/¢/F EUR
PILZRAHMSAUCE, POMMES FRITES
UND CHIPOTLE-MAYONNAISE

Der Hausklassiker: Zwei kleine Schnitzel vom Landschwein paniert | Champignons |
Zwiebeln | Speck | Sahne | Spiegelei | Cole Slaw | Pommes Frites

EMIL'S SPIESSERTELLER #/B/C/F/G/HIIN EUR

Grlner Salat | Dressing nach Wahl | HahnchenbrustspieR | Mango—Steak—Sauce
BratwurstspieB | hausgemachte Currysauce
Dressing nach Wahl: Vinaigrette | Tomaten—Chili-Dressing | French—-Dressing

Perfekt mit: Kartoffel-Dippers | Aoili EUR

ROTE LINSEN-KOKOS-SUPPE '@ EUR

Rote Linsen | Gemisebouillon | Kokosmilch | Curry

CARPACCIO VOM RINDERFILET F EUR

Hauchdinne Scheiben vom Rinderfilet | Olivendl | Rucola |
Balsamico—Glace | Zitronenabrieb | Parmesan—Splits

TAFELSPITZSULZE MIT KARTOFFELSALAT EUR
UND GRUNER SAUCE "W/18/1°

Rindfleisch | Essiggurke | Karotten | Lauch | Krauter | Kartoffeln |
Essig—Ol-Dressing | Mayonnaise | Joghurt | frische Krauter |

9,50

19,50

21,90

26,40

5,50

13,50

15,50



A/B/C/F/H

REIS-BOWL EUR

Wildreis—Salat | Karottensalat | Gurkenwdirfel | roter Quinoa | griiner Salat |
Rote Beete—Spaghetti | Ananas—Chutney | Mango—Minz—Dressing | Cro(tons

Wahlweise mit...

HahnchenspieB EUR

GarnelenspieBe (2x100g) ° EUR
E/F/1//4/19

WILDBRATWURST MIT RAHMWIRSING EUR

UND KARTOFFELPUREE

Zwei Wildbratwirste | Zwiebel-Jus | Wirsing | Karotten—Selleriewiirfel |
Zwiebeln | Sahne | Kartoffeln | Butter

BACKCHEN VOM LANDSCHWEIN IN JUus ™/V/18/19 EUR
MIT GEROSTETEN WURZELGEMUSE UND
MACAIREKARTOFFELN

Schweinebackchen in Jus | Wiirfel von Karotte, Steckribe, Sellerie + Steckriibe |
Kartoffeln | Ei | Speck

WIENER SCHNITZEL MIT KARTOFFELSALAT ~//19 EUR
UND PREISELBEEREN

2 kleine Kalbschnitzel paniert| Zitrone | Kartoffeln | Zwiebeln |
Essig + Ol | Preiselbeeren

RIB-EYE-STEAK (250g) A/B/C/F/G/N/4 EUR
MIT KRAUTERBUTTER + TOMATENSALSA,

BUNTEM SALAT MIT FRENCH-DRESSING

UND KARTOFFEL-DIPPERS MIT AIOLI

Irisches Rib—Eye—Steak | Krauterbutter | Tomatensalsa | Blattsalat |
French-Dressing | Kirschtomaten | Gurke | bunte Paprika |
Kartoffeln | Mayonnaise | Knoblauch

14,50

5,90
9,80

22,50

25,90

27,90

34,90



DORADE AUF KIRSCHTOMATENGEMUSE ~/*/*°
MIT BANDNUDELN

Doradenfilets| Kirschtomaten | Zwiebeln| Krauter | weiBe Bandnudeln

PFIFFERLINGE A LA CREME ~/F/1° vegetarisch
MIT SEMMELKNODELN

Pfifferlinge| Zwiebeln | Sahne | WeiBbrotwurfel | Milch | Kréauter

GEMUSE MAIS FRITTATA "#/1° vegan
MIT AUBERGINEN-CURRY

Frittata:  Polenta GrieB | SuBkartoffel |Paprika | Kokos | Sojabohnen |
Curry: Tomate | Kichererbsen | Rosinen | Curry mit Auberginen

EISKONFEKT & ESPRESSQ F/C/F/2

Vanilleeis | Schokoladen—Glasur | Espresso

APFELTARTE A/C/E/F/G/4/12/14
MIT WEISSEM NOUGATEIS

Murbeteig | Mandel-Ei-Creme | Apfel | Karamell | Sahne | Milch |

Nougat | Honig | Mandeln | Zucker
(Zubereitungszeit ca. 20 Minuten)

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

24,90

17,90

14,90

5,90

8,50



/F/4/
EMILS CURRYWURST WITH FRENCH FRIESC s EUR

AND CHIPOTTLE MAYONNAISE

Home-made grilled sausage | home—made curry sauce | Mumbai curry |

French Fries | Mayonnaise | Chilli | Garlic

/C/
EMIL'S HALDEN CUTLETS WiTH /" EUR

MUSHROOM CREAM SAUCE, FRENCH FRIES
AND CHIPOTLE MAYONNAISE

The house classic: Two small Cutlets of country Pork breaded | Mushrooms
Onions | Bacon | Cream | Fried egg | Cole Slaw | French Fries

EMIL'S SPIKER PLATE A/B/C/F/G/H/JIN

Green Salad | Dressing of your choice | Chicken breast skewer | EUR
Mango Steak Sauce | Sausage skewer | Homemade Curry Sauce

Dressing of your choice: Vinaigrette | Tomato Chili Dressing | French Dressing

Perfect with: Potato Dippers | Aoili EUR

RED LENTIL COCONUT SOUP
Red Lentils | Vegetable broth | Coconut milk | Curry EUR

CARPACCIO OF FILLET OF BEEF i

Wafer—thin slices of Fillet of Beef (80g) | Arugula | Balsamic—Glace | EUR
Olive—0il | Lemon grated | Parmesan splits

TAFELSPITZ ASPIC OF WITH POTATO SALAD /1811 EUR
AND GREEN SAUCE

Beef | Pickle | Carrots | Leek | Herbs | Potatoes | Mayonnaise

9,50

19,50

21,90

26,40

5,50

13,50

15,50



A/B/C/F/H
RICE-BOWL vegetarian  EUR
Wild rice Salad with Mango | Potato Salad | diced cucumber |
CroQtons | Red Quinoa | Green Salad | Beetroot Spaghetti | Pineapple Chutney |
Mango—Mint—Dressing

Optional with...
Chicken Skewer EUR
Prawn Skewer (2x100g) EUR

WILD SAUSAGE WITH CREAMED SAVOY CABBAGE EUR

E/F/1/J/4/19

AND MASHED POTATOES

Two game Sausages | Onion Jus | Savoy Cabbage | Carrot celery Cubes |
Onions |Cream | Potatoes | Butter

COUNTRY PORK CHEEKS IN JUS WITH ROASTED EUR
ROOT VEGETABLES AND MACAIRE POTATOES e

Country pork cheeks | Mashed Potatoes | Jus | Root Vegetables | Carrots |
Celery | Parsnip | Turnip | Pearl Onions

WIENER CUTLES WITH POTATO SALAD AND EUR
/
CRANBERRIES "

2 small breaded veal Cutlets| Lemon | Potatoes | Onions | Vinegar + Oil |

RIB-EYE-STEAK (250g) WITH HERB BUTTER EUR
AND TOMATO SALSA, COLOURFUL SALAD WITH

FRENCH DRESSING AND POTATO DIPPERS WITH AIOLI i

Irish Rib—Eye—Steak | Herb Butter | Tomato Salsa | Leaf Salad |

Cherry Tomatoes |Cucumber | Colourful Peppers | Potatoes | Mayonnaise | Garlic

14,50

5,90
9,80

22,50

25,90

27,90

34,90



DORADE ON CHERRY TOMATO VEGETABLES EUR
/
WITH RIBBON NOODLES "

Dorade Fillets| Cherry Tomatoes| Onions| Herbs | White Ribbon Noodles

Chanterelles a LA CREAM WITH vegetarian  EUR
A/F/19

BREAD DUMPLINGS

Chanterelles| Onions | Cream | White bread Cubes | Milk | Herbs

VEGETABLE CORN FRITTATA WITH vegan  EUR

I/E/19

EGGPLANT CURRY

Frittata with Polenta Semolina | Sweet Potato | Peppers | Coconut |
Soybeans | Tomato | Chickpeas | Raisins | Curry with Aubergines

/C/F/
ICE CREAM CONFECTIONERY & ESPRESSO '~ EUR
Vanilla ice cream | Chocolate icing | Espresso
APPLE TART WITH WHITE NOUGAT EUR
A/C/E/F/G/4/12/14
ICE CREAM

Shortcrust Pastry | Aimond egg Cream | Apple | Caramel | Cream | Milk | Nougat |
Honey | Almonds | Sugar
(Preparation time 20 minutes)

24,90

17,90

14,90

5,90

8,50
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Glutenhaltiges Getreide | Gluten—Erzeugnisse
u.a. Weizen, Hartweizen, Roggen, Gerste, Hafer

Krebstiere |-Erzeugnisse
u.a. Krebs, Schrimps, Garnelen, Scampi, Hummer

Eier |-
ErzeugnisseAlle
Ei Sorten

Fisch |—Erzeugnisse
Alle Fischarten (u.a. Anchovis, Kaviar)

Soja |—-Erzeugnisse
Alle Sorten
Sojabohnen

Milch |-
Erzeugnisse
Alle
Milchprodukte

Schalenfriichte (Nisse) |-Erzeugnisse
u.a. Mandeln, Haselnlsse, Walnilsse, Pistazien, Cashewkerne

Erdnisse |-
ErzeugnisseAlle
Erdnusssorten

Sellerie |-Erzeugnisse
Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie

Senf |-Erzeugnisse
u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, Senfkoérner



Sesam |—-Erzeugnisse

u.a. Sesamol, Sesammehl, Sesamsamen

)
\ % ;M Lupine |—Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite von mehr als 10mg je | oder kg

u.a. Lupinenmehl, Lupinenkonzentrat, Lupinenprotein

W& N Weichtiere |-Erzeugnisse

u.a. Schnecken, Muscheln, Austern, Tintenfisch, Kalamare

01 Nektare

02 mit Farbstoff

03 koffeinhaltig

04 mit Antioxidationsmittel

05 mit StRstoff

06 enthalt eine Phenylalaninquelle
07 chininhaltig

08 mit Konservierungsstoff

09 mit Nitritpdkelsalz

10 mit Nitrat

ZUSATZSTOFFE

11 mit Nitritpokelsalz und Nitrat

12 mit Geschmacksverstarker

13 geschwefelt

14 geschwartz

15 gewachst

16 mit Phosphat

17 StBungsmittel

18 mit StiBungsmitteln (mehrere)

19 mit einer Zuckerart und StRBungsmitteln
20 genetisch verandert



