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Geräucherte Bachforelle 20 

Apfel l Meerrettich l Zwiebel 
 

Büffel Burrata 20 

Tomate l Wildkräuter l Pinie 
 

Landei 19 

Bete & Eiszapfen l Rinderschinken l Estragon 
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Gebundene Fischsuppe 19 

Miesmuschel l Garnele l Schellfisch l Safran 
 

Bärlauchsuppe 15 

Oktopus l Paprika l Chorizo 
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R 
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Erdbeere 14 

Fenchel l Estragon l weisse Schokolade 
 

Matcha  14 

Mango l Passionsfrucht l Baiser l Crème fraîche 
 

Holunderblüte 12 

Buttermilch l Zitrone l Minze l Nussbutter Crumble 
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W 

G 

 

Jakobsmuschel l geflämmt und Tatar  24 

Blumenkohl l Yuzu l Salzzitrone l Malzerde  
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Steinbeißer 43 

Fenchel l Artischocke l Brandade l Beurre blanc 
 

Deutscher Stangenspargel l Bärlauch Hollandaise l Drillinge 27 

mit Rinderfilet aus dem Charolais zzgl 23 
oder 

mit Meeräsche auf der Haut gebraten zzgl 16 
 

Salzwiesenlamm l Rücken und geschmorte Schulter 44 

Grüner Spargel l Kichererbse l Granatapfel l Joghurt 
 

Presa vom Iberico Schwein 31 

Bohne l Pak Choi l Okonomiyaki l Sesam l Buchenpilze 
 

Gyoza 26 

Aubergine l Spinat l lMiso l Shiitake l Sesam 
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Bleu des Basques l Tommette Brebis 16 

Chicorée l Müslibrot 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. 


